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Als DEXCOOK bewegen wir uns im
Kompetenzfeld an der Schnittstelle von
Innovation, Digitalisierung und Esskultur.
Ausgehend vom Kocherlebnis, das eine neue
Kultur und einen neuen Stil in der KUche schafft,
bringen wir zusammen mit unserer bisherigen
Branchenerfahrung eine neue Perspektive ein,
indem wir ganz besonders dinne Arbeitsplatten
fur die sich von traditionell zu digital
entwickelnden Kuchenanforderungen verwenden.

Wir entwerfen unsere Produkte, die sorgfaltig von
unseren Ingenieuren und Designern entwickelt
werden, die die Technologie genau verfolgen, in
unserem Forschungs- und Entwicklungszentrum
in Istanbul und unserer Fabrik in Manisa.

Wir produzieren in unseren Fabriken und
Einrichtungen, die mit Spitzentechnologie
ausgestattet sind.

Die Marke Dexcook zielt darauf ab, ,zuktUnftige
Kuchentechnologien und Kocherlebnisse® mit
Produkten zu vereinen, die die Energieeffizienz auf
der Grundlage der Nutzung sauberer Energie mit
der Philosophie des Respekts vor der Natur und
einer lebenswerten Umwelt steigern.



,LEBENSBEREICHE, DIE
UBER IHRE TRAUME HINAUS MIT
EINER AUSSERGEWOHNLICHEN
KUCHENKULTUR EINHERGEHEN®



IHR WELTWEITER
PARTNER

DEXCOOK bietet Ihnen mit seinen schlagkraftigen Vertriebs- und
Losungsstellen in Deutschland und weltweit einen schnellen,
zuverlassigen und kundenspezifischen Service. Indem es vor und
nach dem Kauf ein her_vpr.rag_eni_:le_s Kundenerlebnis garantiert,
~ bringtes dig:_l'echn'o'logie der Zukunft mit den Prinzipien der
o L Epergieeff?iie'n‘;‘iﬂ*lhr'l'.eberi.'_ 1held
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Entwicklung auf

Technologien mi |gartqgeh'{)f)terﬂachen komblnle're i :

ssthetische und extrem glatte Haptik vermitteln. Wir stellenlhnennicht nur Kiichen-

und Kochgerate vor, sondern auch eine neue Esskultur und einen neuen Stil. Sie haben -
nsere Losungen und alle technlschen Informationen, die Sie
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—IN UMWELTFREUNDLICHES
PRODUKT MIT ENERGIEEFFIZIENZ
ST UNSERE PRIORITAT

DEXCOOK zielt darauf ab, der Branche mit umweltfreundlichen Produkten, die mit einer Kombination aus Innovation,
Kreativitat und dem Bestreben, das bestehende Kiichen- und Kocherlebnis zu verbessern, ein Hochstmal3 an
Energieeffizienz zu bieten, um eine neue Perspektive zu erdffnen.

Gleichzeitig dient es im Rahmen nachhaltiger und erneuerbarer Energien dem Zweck einer saubereren und
lebenswerteren Welt, indem es mit einem ganzheitlichen Ansatz ein naturvertragliches Kiichen- und Kocherlebnis
mit elektrischer Energie statt mit fossilen Brennstoffen wie Erdgas gestaltet .



SPEZIELLE und
BESONDERE
OBERFLACHEN

Unsere speziellen Kochflachenprodukte, die durch das Bestehen

eines intensiven Testverfahrens, insbesondere der Stof3- und
Thermoschocktests, die von unserem Forschungs- und
Entwicklungszentrum durchgefiihrt wurden, als kompatibel mit unseren
Induktionskochfeldern zugelassen wurden, werden mit unseren speziell
entworfenen (architektonisch unterstiitzten) Arbeitsplatten kombiniert
und eréffnen eine neue Dimension fiir Ihre Kiichen und Wohnraume.

Dank der vollstandig digitalen Technologie, die wahrend des
gesamten Produktionsprozesses verwendet wird, werden jetzt auch
als Kochbereiche einzigartige Oberflachen verwendet, die fiir eine
erstaunlich asthetische Architekturoptik und eine extrem glatte Haptik
sorgen.

Materia Gris, Materia Muschio, Materia Antracita,

Materia Taupe, Meteora Gris, Petra Crema, Umbra Marran, Vint Gris
Natdirliche Farbskala, 12 mm Dicke und durchdachte Technologie
unserer Induktionskochfelder sind jetzt vereint.

FLECKENFREI

Spezielle Platten, die in
DEXCOOK-Produkten verwendet werden,
werden durch O, Essig,

Zitrusfriichte, Wein, Losungsmittel,
Reinigungsmittel, Hydroxide,
Bleichmittel, Kaffee oder Chemikalien
absolut nicht beschadigt.

PFLEGELEICHT

Es bietet ein maximales
Reinigungserlebnis mit seiner
porenfreien Struktur, die keine
Absorption bietet und einer leicht
abwischbaren Oberflache.

BESTANDIG GEGEN HOHE
TEMPERATUREN und
THERMO-SCHOCKS

Dank seiner speziellen
Produktionstechnologie sind die
verwendeten Oberflachen bestdndig
gegen hohe Temperaturen und
Thermoschocks.

VERSAND und MONTAGE

Die Installation von DEXCOOK-Produkten
ist dank der transportoptimierten
Verpackung duBBerst schnell und einfach.
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OKOLOGISCH

Die Materialien, die auf den Oberflachen
der DEXCOOK-Kochfelder verwendet
werden, haben vollkommen 6kologische
Eigenschaften.

WIDERSTANDSFAHIG

Die in DEXCOOK-Produkten
verwendeten Oberflachen sind extrem
widerstandsfahig gegen Flissigkeits-/
Wasseraufnahme.

HYGIENISCHE
OBERFLACHEN

DEXCOOK-Kochfelder sind

mit porenfreier hygienischer
Oberflachentechnologie ausgestattet
und verhindern die Bildung von
Viren und Bakterien auf den
Produktoberflachen.

KRATZFEST

Die Oberflachen der in DEXCOOK-
Produkten verwendeten Spezialplatten
sind kratzfest.
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- SPEZIELLE OBERFLACHEN
MIT DEXCOOK

WIR HABEN VON DER RESISTENT UMWELTFREUNDLICH
NATUR GELERNT DEXCOOK Wahrend die in DEXCOOK-
Die von unserem Unternehmen Produkten verwendeten

Das einzigartige Okosystem

und alisazas A st T ausgewahlten Oberflachen Spezialplatten hygienische und
der Naflitinspirieganigie Marke sind hitze-, kratz-, flecken- und antibakterielle Eigenschaften
EmRmcook UnceroMETke, dic UV-bestandig und aufgrund haben, arbeiten unsere
g -Mehr-\'fv’é"’fp'roﬂukte T ihrer produktionsbedingten Induktionsherde mit elektrischer
indem sie die Harmar . P Eigenschaften induktionstauglich. Energie, also sauberer Energie.

Nach allen Testprozessen wurde

verschledener Sroctige g die Verwendbarkeit genehmigt.
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Uberhitzungsanzeige

DEXCOOK:-Induktionskochfelder sind

sehr sicher in der Anwendung. Die
Restwarmeanzeige verhindert, dass Sie sich
an der heiBBen Kochflache verbrennen. Der
Buchstabe ,H" erscheint auf dem Bildschirm,
die Anzeigen bedeuten, dass die Oberfliche
heif3 ist.

Dreifache Kochfeldringe

Die Dreifach-Ringzone der DEXCOOK-
Kochfelder erweitert Ihren Kochbereich und
gibt Ihnen die Freiheit, mehrere Gerichte
zuzubereiten oder gréRere Pfannen zu
verwenden.

Kombinierbare Kochfeldringe

Die kombinierbare Kochfeldzonen von
DEXCOOK erweitert Ihren Kochbereich und
gibt lhnen die Freiheit, mehrere Gerichte
zuzubereiten oder groBere Pfannen zu
verwenden.

(A
BOOSTER-Funktion

Die Booster-Funktion sorgt fiir schnelles
Garen, indem sie in kurzer Zeit maximale
Leistung Uber das allmahliche Garen hinaus
liefert.
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Automatische
Sicherheitsabschaltung

DEXCOOK:-Induktionskochfelder

bieten Ihnen dank der automatischen
Sicherheitsabschaltung véllige Sicherheit.
Es schaltet die Kochzonen automatisch aus,
wenn Sie vergessen, sie auszuschalten oder
wenn nach einer bestimmten Zeit keine
Anderung in der Bedienung erfolgt.

(i N

Zeitsparend

DEXCOOK:-Induktionskochfelder verfiigen
Uber Boost-Funktionen, die fiir eine effiziente
Erwdarmung ausgelegt sind, um schnell die
gewtinschten Temperaturen zu erreichen
und Zeit zu sparen. Er ist 40 % schneller als
herkémmliche Herde.
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Pfannen-Sensor

Der DEXCOOKTOP Induktionskochfeld-
Pfannensensor erkennt die GroRe der Pfanne
und ermittelt dementsprechend die Gro3e
der Kochzone. Wenn die Pfanne entfernt
wird, blinkt die Anzeige auf dem Bedienfeld
und bleibt deaktiviert, bis die Pfanne erkannt
wird.

Internet of Things

Entwickelt fiir IoT-Systeme und dank unserer
integrierten Software erwartet Sie ein
einzigartiger und anderer Lebensstandard
und Erfahrung. Auf diese Weise kénnen

Sie lhr Kocherlebnis nach Ihren Wiinschen
verandern.

Kindersicherung

DEXCOOK Induktionskochfelder garantieren
maximale Sicherheit fiir kleine Hande. Mit
der Kindersicherung“-Funktion kénnen Sie
verhindern, dass Kinder die Kochflache mit
nur einem Knopfdruck aktivieren.

C
N

DEXCOOKTOP-Kochfelder haben eine glatte,
ergonomische, flache Kochflache. Dadurch
wird er nicht so heill wie andere Elektroherde
und das Essen brennt nicht an seiner
Oberflache an. Daher ist es super leicht zu
reinigen.

Pflegeleicht

Slide Control

Verschiebbare Bedienfelder erméglichen
eine schnelle und prézise Kontrolle Ihrer
Kochtemperaturen. Streichen Sie einfach
mit dem Finger Uiber den LED-Bildschirm,
um die Warmestufe in einer einfachen
Bewegung einzustellen.

=
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Mobile Applikation

Mit unseren mobilen Anwendungslosungen

konnen Sie lhr Kochfeld mit Ihrem Telgfon
und Tablet steuern, wie Sie es wiinschen.

€.

9-stufige
Warmeanpassung

Unter Berticksichtigung

der Empfindlichkeiten in

der Kochqualitdt haben wir

die Kochstufe in 9 gleiche

Teile unterteilt, damit Sie

den Kochkomfort auf dem
gewiinschten Niveau erleben
kénnen. Auf diese Weise kdnnen
Sie auf jeder Ebene von 1 bis 9
kochen.

-
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Umweltfreundlich

DEXCOOK ist ohne Flamme
und CO2-Emission und -
dadurch umweltfreundlich.

Benutzerfreundliches
Bedienfeld

DEXCOOK-Kochfelder sind

sehr einfach zu bedienen. Sie
haben ein klassisches, einfaches
Touchscreen-Oberfléchendesign.
Es wurde auch mit Blick auf
jedes Detail auf maximale
Funktionalitat ausgelegt.




ehc&C
Energieeffizie

INDUKTIONSHERD

Im Gegensatz zum Wérmeléi’fer.yerwen ST L
der Induktionsherd magnetische Energie,um
Warme zu erzeugen. Grundsatzlich wird nach =
dem Aufstellen des Topfes das Magnetfeld in..
ihm induziert und der Metalltopf erwarmt sich.
Dexcook-Induktionskochfelder verfugen Uber
alle Qualitats- und Sicherheitszertifikate, die mit
der vorgestellten Software und dem neuesten
technologischen Ansatz erstellt wurden.

ENERGIEEINSPAREND UND
SEE IZIEN/

Unsere Induktionsherde bendtigen einen
Mindestspannungsbereich von 220-240V.
Wahrend bei Induktionsherden 90 % der
verbrauchten Energie in Warme umgewandelt
werden, liegt dieser Anteil bei Gasherden bei
40 bis 55% und bei Elektroherden bei 65% bis
70%. Daher ist die Energieeffizienz sehr hoch.

HOHE SICHERHEIT

Unsere Induktionskochfelder sind mit vielen
fortschrittlichen Sicherheitsfunktionen
ausgestattet, wie z. B. das Abschalten

des Kochvorgangs nach dem Entfernen
des Kochzubehors, das Erkennen, ob ein
Topf vorhanden ist oder nicht und eine
Kindersicherung.




FORSCHUNG und
ENTWICKLUNG

UNSERE F&E-AKTIVITATEN

Wahrend wir Ihre Wohnraume mit unseren
Forschungs- und Entwicklungsaktivitaten und
innovativen neuen Produktdesigns, die die

Ziele fur saubere Energie und saubere Umwelt
unterstutzen, komfortabler und asthetischer
machen, machen wir lhr Leben einfacher, indem
wir sie mit der Digitalisierung zusammenbringen.

CUSTOM DESIGN

Die Designprozesse unserer Produkte werden bis
ins kleinste Detail geplant und von einem Team
aus Architekten und Designern, die Experten

auf ihrem Gebiet sind, durchgefuhrt. Da unsere
Produkte fur die Bedurfnisse, das Vergnugen

und die Zufriedenheit unserer Kunden entwickelt
werden, konnen wir problemlos alle Arten von
Anforderungen erfullen.

SPEZIELLE OBERFLACHEN

Dank detaillierter Test- und Analyseprozesse,
die wir im eigenen Haus durchfuhren, werden
die zu verwendenden Oberflachen sorgfaltig und
sensibel bewertet und dienen einem exklusiven
und privilegierten Kundenerlebnis.




LEIS TUNGEN

PROJEKTUNTERSTUTZUNG
BElI DEN ARCHITEKTEN

DEXCOOK erbringt Dienstleistungen nicht
nur in Produktion und Montage, sondern auch

e im Bereich Projekt und Architektur. Seien Sie
versichert, dass wir Innen den Service bieten, den
Sie verdienen, indem wir die am besten geeignete
Planung fur Ihre Kuche erstellen.

TEQEIN|SCHIER SERVICE

Die Produktions- und Montageprozesseihres
Projektes werden von unserem entsprechend
-1;" von uns geschulten Personal sorgféltig
] *ﬁ ; durchgefuhrt. Da aucih:die Produktionﬁ;ﬁ%e \Vela!
el - unserem Unternehmen dufehgefUhrt wird, haben
i wir die Mogliehkeit, uns flexibel an Ihre Projekte
e anzup n.

AETERSELLING

- 1‘1{8«) OK steht lhnen nach Abschluss der
je‘r{%‘T_ uktions- und Montagephase fur den
B S@ICS-Service zur Seite.
Wirbetreuep Sie weiterhip in technischen
=z ._ﬂ),”@e- und R€éparatursituationen.
s ) .

__r..h."
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VOM ANFANG BIS ZUM ENDE

Als DEXCOOK bieten wir ein perfektes Kundenerlebnis, indem wir bei all lhren ]
Projekten einen End-to-End-Service bieten, einschliel3lich architektonischer - u -]
und technischer Dienstleistungen. \




DEKORATIVE
OBERFLACHEN
FUR JEDEN

GESCHMACK

Verleihen Sie Thren Raumen Stil mit
den von DEXCOOK angebotenen
Oberflachen.

Sie konnen |hre Raume ganz einfach mit
verschiedenen Oberflachenalternativen
kombinieren, die sich an jeden Raum
anpassen.

Mit den besonderen Oberflachen von
DEXCOOK bringen Sie die Eleganz Ihrer
Traume in lhre Kuche.
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6 DE>{COOK

KOCHFELDER

TECHNISCHE
DATEN

Spannung: 220-240V

Frequenz: 50-60 Hz

Abmessungen Kochbereich: 200 mm x 400 mm 3500 W
Leistungsverstarker: 3000 W

Leistungsstufen: 1-9 Booster

Zertifizierung und Standards:

EUROPAISCHES ZERTIFIKAT: CE

Geltende Norm:

UNE-EN 60335-2-6 / UNE-EN 60335-1

6-stelliger Timer

9-stufige Leistungseinstellungen
Automatische Sicherheitsabschaltung
Sicherheit der Uberhitzungsanzeige
Kindersicherung

Topfsensor

Slide Control

Flexible Kochzone

VORDERANSICHT

892,4

882,4

6 Booster
Unabhangige Schieberegler f
Touch-Steuerung

55,1

Dunstabzugshaubenanschluss
SEITENANSICHT

4424

4324

VERSTECKTE TOUCH < |
BEDIENUNGSELEMENTE 0000000000000000000003000000000001

55,1

MINDESTEINBAUMABE

KOCHFELDER
6FZ3000D
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4 DE>XCOOK

KOCHFELDER

. TECHNISCHE
. - "r DATEN
]

Spannung: 220-240V

Frequenz: 50-60 Hz

Abmessungen Kochbereich: 200 mm x 400 mm 3500 W
Leistungsverstarker: 3000 W

Leistungsstufen: 1-9 Booster

Zertifizierung und Standards:

EUROPAISCHES ZERTIFIKAT: CE

Geltende Norm:

UNE-EN 60335-2-6 / UNE-EN 60335-1

4-stelliger Timer

9-stufige Leistungseinstellungen
Automatische Sicherheitsabschaltung
Sicherheit der Uberhitzungsanzeige

) ) VORDERANSICHT
Kindersicherung

Topfsensor 4396
Slide Control 4296

Flexible Kochzone .
4 Booster =
Unabhéangige Schieberegler 4

Touch-Steuerung
Dunstabzugshaubenanschluss SEITENANSICHT

579,8

569,8

VERSTECKTE TOUCH <
BEDIENUNGSELEMENTE 0000000000000000000003000000000001

55,1

MINDESTEINBAUMABE

140

KOCHFELDER
4FZ3000D
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2 DE>{COOK

IN COOKING
SECTION SURFACES

BOOSTER

TECHNISCHE
DATEN

Spannung: 220-240V

Frequenz: 50-60 Hz

Abmessungen Kochbereich: 200 mm x 400 mm 3500 W
Leistungsverstarker: 3000 W

Leistungsstufen: 1-9 Booster

Zertifizierung und Standards:

EUROPAISCHES ZERTIFIKAT: CE

Geltende Norm:

UNE-EN 60335-2-6 / UNE-EN 60335-1

2-stelliger Timer

9-stufige Leistungseinstellungen
Automatische Sicherheitsabschaltung
Sicherheit der Uberhitzungsanzeige
Kindersicherung

Topfsensor

Slide Control 200
Flexible Kochzone

VORDERANSICHT

510

2 Booster f

55,1

Unabhangige Schieberegler
Touch-Steuerung

Dunstabzugshaubenanschluss SEITENANSICHT
200
190
VERSTECKTE TOUCH < |
® ® ®© © T
BEDIENUNGSELEMENTE 0000000000000000000000000000000000 |5

MINDESTEINBAUMABE

| o

KOCHFELDER
2FZ3000D

@@@@@@(@#’@@i@)@
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IN COOKING
SURFACES
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INTELLIGENTE #

/
GESTALTUNGS %
MOGLICHKEITEN®

Geniel3en Sie !ie Zeit mit

4 lhren Liebsten, wahrend Sie
mit DEXCOQ@K kochen und
zeitgleich essen und sich
unterhalten.

PEXCOOK
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KUCHEN"

ESSTISCH

HEKE ODER

Mit Dexcook sind lhre Kichenarbeitsplatten jetzt
viel funktionaler und asthetischer. Wahrend unsere

Induktionskochfeldtechn

ologie Ihnen ermoglicht,

lhrem Leben mehr Zeit zu widmen, indem Sie |hre
Kochzeiten verkurzen, sparen Sie mit unseren
vorgesteliten.Oberflachen Platz und Raum, indem Sie die

reiche aufilnen,Arbeitsflachen integrieren.

9

=== FUNKTIONALE
SMART TISCHE
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Unsere asthetisch gestalteten DEXCOOK Smart Tische
verfugen Uber zusatzliche Funktionen wie das Aufladen

von Mobiltelefonen, Fernbedienung durch ein Mobiltelefon
und mobile Anwendungsfunktionen. Sie konnen als
eingebaute Kuchenarbeltsplatten Esstische oder Tresen in
gewerbllchen Betrieben (Kantine, Restaurant Gastroﬂachen
etc) emgesetzt Werde-n ;

=




SMART TABLES TECHNICAL
EXTENSIONS

KOCHEN!
ERLEBEN!
SPARB HABEN!

Mit DexSmart macht Ihr Leben mehr Spal3.

Unsere intelligenten Produkte, die ein
einzigartiges Erlebnis mit drahtloser
Telefonladefunktion, APP Steuerung
und Sprachsteuerung bieten, sind

mit verschiedenen Oberflachen- und
Musteroptionen in lhren

Wohnraumen und Kuchen ein Highlight.




NOTIZEN

* DEXCOOK INTERNATIONAL und DEXCOOK EUROPA behiilt sich das Recht vor, Anderungen in Farbe, Aussehen, Verwendung und dhnlichen Punkten an den Produkten im Katalog vorzunehmen. In-
formationen zu méglichen Anderungen erhalten Sie im Bereich Kontakt. Alle Rechte an den Informationen in diesem Katalog sind vorbehalten, kein Teil davon darf ohne Genehmigung von DEXCOOK
INTERNATIONAL und DEXCOOK EUROPA reproduziert oder verwendet werden. Druckfehler gehen nicht zu unseren Lasten.




DEZXCOOK

@ www.dexcook.de dexcook.de

% Europa Office: Kallmorgen Tower, Willy-Brandt-Strafe 23-25, 20457 Hamburg



